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BRASSERIE ZUIDERZOET

Met trots heten we jullie van harte welkom on onze Brasserie Zuiderzoet�

Onze menukaart is zeer sterk gericht op Nederlandse streekproducten waarbij we jullie willen 
laten kennis ma[1]ken met onze Nederlandse gastronomie en trots, met name onze regionale 

visgerechten zijn zeker een aanrader�

U zal deze gerechten terugvinden op onze kaart met volgende logo:  � 

Verder hebben we ook een uitgebreide “To Share”- kaart voor tijdens de borrel als ook een 
aantrekkelijk suggestiemenu�

De storytelling van de streekproducten zijn verder beschreven in onze menukaart�

Wij wensen u een fijn moment in onze brasserie Zuiderzoet en zijn benieuwd naar uw ervaringen� 
Aarzel ook zeker niet om onze medewerkers te vragen voor verdere toelichting of advies� Enjoy!



3-GANGEN KEUZEMENU: €42
VOORGERECHT - HOOFDGERECHT - DESSERT

2

VOORGERECHTEN

1. Gerookte forel
appel, boontjes, kerrie, zure room, erwt

2. Carpaccio rund
parmezaanse kaas, rucola, pijnboompitten

3. Kaaskroket
citroen, gefruite peterselie

HOOFDGERECHTEN

1. Kalfsribeye
jonge wortel, zalf van erwten, sjalot, jus, puree

2. Zeebaars
knolselder, duinzwam, sucrine sla,

 sojabonen, zoete aardappel

3. Portobello
ricotta, tomaat, rucola 

DESSERTS

1. Dame blanche

2. Eton Mess with a twist
appel, kaneelroom, meringue

3. Only Cannoli 2 st.
      



KIDS 2-GANGEN KEUZEMENU: € 9
SOEP & HOOFDGERECHT / HOOFDGERECHT & DESSERT
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SOEP

1. Tomatensoep met balletjes

HOOFDGERECHTEN

1. Pasta
spaghetti tomaten saus

OF

2. Vlees
frikandel of chicken nuggets of kipfilet of kibbeling

met aardappelbereiding: friet of kroket of puree
met groenten: komkommer of tomaat of wortel

DESSERT

1. Bolletje vanille ijs met versiering

      



TO SHARE & VOORGERECHTEN
LUNCH - AFTERNOON - DINER
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TO SHARE 

Oesters creuses 3/6/12st. € 9,50 / 19 / 37
geserveerd op ijs met citroen

Krokante calamares € 15,50
met citroen en remoulade

Portie olijven € 6,50

Nacho’s (+pulled pork) € 12,50 / 16,50

Gerookte forel  � €  11,50
ui, peterselie, mierikswortelmayonaise, desembrood 

Kibbeling  �  €  13,00 
met remoulade en citroen

Sauté vongole €  19,50 
met kerstomaat, look en ajuin

Plank zuiderzoet (vanaf 2 pers.)  � € 16,00 pp
een plank met warme en koude gerechten van de 
borrel &  voorgerechtenkaart (keuze van de chef)  

Plank van de chef (vanaf 2 pers.)  �  € 14,50 pp
een plank met koude gerechten van de borrel & 
voorgerechtenkaart (keuze van de chef)

Bruschetta 2st.  €  6,00
tomaat   

Bruschetta 2st.  € 7,00
vitello tonato

Bruschetta 2st.  €  7,00
hummus, sesamolie, granaatappelpitten

Assortiment van bruschetta 6 st  €  19,00

Burrata € 17,00
romige mozzarella, kerstomaat, pesto, sjalot, olijfolie 

BITTERBALLEN-KAART � 

Bitterballen 12st. €  7,50

Bourgondisch 7st.  €  17,00

Kwekkeboom 7st. € 15,00

Te voert Exclusief 9 st. € 14,00

Garnaal balletjes 8 st. € 15,00 

Kaasballetjes 8st. € 8,00

Meer dan honderd jaar geleden werden de eerste echte 
bitterballen verkocht. Dit gebeurde in cafés. Bitterballen zijn 
ontstaan doordat mensen trek kregen in iets lekkers, tijdens 
het drinken van een bittertje. Een bittertje is een glas jenever of 
wijn waar kruiden in hebben gezet. Hier werden de bitterballen 
naar vernoemd. 

VOORGERECHTEN

Rundscarpaccio  �  €  15,50
parmezaanse kaas, rucola, pijnboompitten

Tartaar van tonijn  € 17,50
sojasaus, radijs, sesamolie, komkommer, wasabi

Kaaskroketten 2st  �  € 13,00
citroen, gefruite peterselie

Sushi voorgerecht 10st  € 16,00
nigiri, sashimi, hosomaki

Wildpaté  	   € 14,50
met zijn marmelade van abrikoos, toast, okkernoten, 
waterkers 

Gerookte paling  
 
appel, boontjes, kerrie, zure room, erwt  € 17,50



EXTRA LUNCH-GERECHTEN 
LUNCH
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LUXE TOAST

Rundscarpaccio  �  €  18,00
runds, parmenzaan, rucola, pijnboompitten, olijfolie

Pulled pork € 15,50
pulled pork, sla, BBQ saus, witte kool, cheddar

Kip  �  € 14,00
kipfilet “Hollandse Hoen”, satésaus, atjar, krokant 
van ui, ijsbergsla

Brie  € 16,00
appel, brie, walnoot, honing, ijsberg

POKE BOWL

Zalm  € 18,00
rijst, sojascheuten, sojabonen, avocado, 
komkommer, sesamzaad, radijs, wortel, ei

Tonijn  € 22,00
rijst, sojascheuten, sojabonen, avocado, 
komkommer, sesamzaad, radijs, wortel, ei

Vegetarisch  € 14,00
rijst, sojascheuten, sojabonen, avocado, 
komkommer, sesamzaad, radijs, wortel, ei

SOEP

Tomatensoep met balletjes  € 6,50

Tom kha kai soep € 11,00

Erwtensoep  € 11,00



DINER & LUNCH-GERECHTEN
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PASTA DISHES

Pappardelle Zeevruchten    € 23,00
inktvis, scampi, vongole, mosselen

Linguini Vongole  € 21,00
kerstomaatjes, witte wijn, peterselie

Spaghetti Burrata  €  18,50
spaghetti, tomatensaus, sjalot, basilicum

Penne Kip  �  € 20,50 
kip, pesto, kerstomaat, parmezaanse kaas, 
pijnboompitten 

GOURMET BURGER � 

Classic  € 15,50
rundsburger “local”, sla, tomaat, rode ui, augurk, 
tomaten ketchup

Burger Zuiderzoet  € 19,00
rundsburger “local”, cheddar, bacon, sla, 
gekarameliseerde ui, augurk/BBQ saus

Chicken  € 18,50
kipburger, mangochutney, bacon, sla, koolsla, 
pindasaus

Vegetarisch  € 20,50
vegetarische burger, gegrilde groenten, tomaat, 
rode ui, augurk, avocado, limoen-yoghurt dressing

Fish burger  € 16,50
kibbeling, tomaat, sla, komkommer, avocado, 
remoulade

SALADES

Caesar Salade  �  € 16,00
kipfilet “Hollandse Hoen”, caeserdressing, ei, 
croutons, romeinse sla

Salade Geitenkaas  € 18,50
appel, okkernoot, cous cous, geitenkaas, rode biet

Quinoa Salade € 18,50
quinoa, tomaat, avocado, sucrine, radijs, 
frambozendressing

Salade Scampi  € 19,00
scampi, peer, komkommer, sojascheuten, romeinse 
sla, yoghurt dressing

ORIGINAL DISHES

Sushi 18 st.  € 26,00
nigiri, sashimi, hosomaki

Steak Tartaar  �  € 14,50 
kappertjes, appelkapper, sjalot, worcester

Bouillabaise  € 28,50
rouille, scampi, zeebaars, rode poon, venkel, tomaat

Gebakken Sliptong 2 st.  �  € 27,00
boter, citroenpeterselie

BIJGERECHTEN
Kroketten  € 3,50
Frieten €  3,00
Puree  € 3,50
Rijst  € 2,50
Pasta aglio e olio  € 2,50
Zoete aardappel  € 2,50
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GRILL GERECHTEN
DINER - LUNCH

VLEES

Holstein Steak (200gr)  �  € 19,00

Holstein Entrecote (240gr)  �  € 25,50

Meierijsche Roem Rosé € 23,00 
Kalfsribeye (200gr)  � 

Kipfilet Hollandse Hoen (200 gr) �  € 13,00 
 
 
HOLSTEINS RUNDVLEES 
 
De Holsteiner runderen komen oorspronkelijk uit Europa. 
Naar verluidt zijn ze in de eerste plaats afkomstig uit 
de noordelijke delen van Nederland en Duitsland. 
De belangrijkste historische ontwikkeling in verband 
met hun oorsprong zou zo’n 2000 jaar geleden in 
Noord-Holland en Friesland hebben plaatsgevonden. 
Oorspronkelijk waren het zwarte dieren en witte dieren 
van Bataven en Friezen, die als Europese migranten in het 
Rijndeltagebied neerstreken.

Aanvankelijk werden de dieren gefokt en geslacht 
om raszuivere dieren te verkrijgen die de meeste melk 
kunnen produceren door gras te eten. Dat was niet voor 
niets: het gebied had gras in overvloed. Later vond een 
vermenging van dieren plaats, waardoor zeer efficiënte, 
hoogproductieve zwartbonte melkvee werd verkregen. 
Het ras heeft zich ontwikkeld tot grote runderen met een 
zwart-wit kleurenpatroon.  

Tegenwoordig worden de runderen herkend aan hun 
kenmerkende kleuraftekeningen en hun uitstekende 
melkproductie.

 
MEIERIJSCHE ROEM KALFSVLEES

Het historische hart van de Brabantse kalverenhandel 
vormt de inspiratie voor het mooie kalfsvlees assortiment. 
De Meierij staat van oudsher bekend om haar kalveren, 
de kennis én het gevoel voor kalverenhandel. De Meierij 
wordt nu gebruikt voor een kalfsvlees assortiment. 
Meierijsche Roem staat voor hoge kwaliteit kalfsvlees. 
Het assortiment is zowel in blank-, als in rosé kalfsvlees 
verkrijgbaar.

Binnen alle schakels van de keten zijn unieke systemen 
ontwikkeld die de kwaliteit en de voedselveiligheid van 
het Meierijsche Roem kalfsvlees waarborgen. Dankzij 
de regelgeving, die is opgesteld door de producent 
en de onafhankelijke Stichting Kwaliteitsgarantie 
Vleeskalveren, is ieder stukje kalfsvlees van Meierijsche 
Roem traceerbaar van boer tot bord!

Het Meierijsche Roem heeft een ruim assortiment. 
Slagerij Kaldenberg, waar dit kalfsvlees wordt verwerkt, 
vindt de vierkantswaarding van vlees van groot belang: 
het complete dier wordt van kop tot staart gebruikt. 
Daardoor zijn alle delen van het kalf, zowel geportioneerd 
als heel technisch deel verkrijgbaar.
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GRILL GERECHTEN
DINER - LUNCH

VIS

Gamba 5 st. € 23,00

Zeebaars (220 gr) �  € 18,00

Roodbaars (220gr) € 16,00

Trio van Vis (per 2 personen) € 19,00

SAUZEN

Pepersaus  € 2,50

Champignons  € 2,50

Provencaalse saus  € 2,50

Chimichurri  € 3,50

Bearnaise (zelf gemaakt)  € 3,00

VEGETARISCH

Portobello € 18,00 
ricotta, tomaat, rucola

BIJGERECHTEN

Kroketten  € 3,50

Frieten € 3,00

Puree  € 3,50

Rijst  € 2,50

Pasta aglio e olio  € 2,50

Zoete aardappel  € 2,50



DESSERT

DESSERT

Crème brûlée  € 7,50

Crème brûlée met chocolade  € 8,00

Chocolade moelleux, frambozen sorbet, € 12,50 
coulis van rode vruchten  � 

Rijstpap met bruine suiker  �  € 5,00

Huisgemaakte appeltaart  � € 8,00 
met ambachtelijk ijs

Tom Pouce taart met vers fruit  � € 9,00

Chocolade mousse € 6,00

Only cannoli € 3,50 
keuze uit smaken: limoncello, pistache,   
chocolade of caramel zeezout

AMBACHTELIJK IJS  � 

Dame blanche  € 9,50

Café glacé  € 9,50

Coupe rum rozijnen, advocaat, peer,  € 10,00 
crunch speculoos

Yoghurt, Amarena kers, pistache,  € 11,50 
spongecake framboos  

Caramel beurre salé ijs, coulis mango,  € 11,50
praline 

9

Gebo Gelato is een familiebedrijf uit het Zuid-Hollandse 
Oud-Beijerland. Begonnen in 1950 door de Gebroeders 
Both. 

De passie voor ijs, recepturen en het ambacht zijn van 
generatie tot generatie overgedragen. Dat proef je in het 
heerlijke schepijs van Gebo Gelato. Dit schepijs staat voor 
een onovertroffen kwaliteit en uitstraling.



WIJNKAART
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RODE WIJNEN

Shiraz Kings  € 5,00  € 21,50

ZUIDERZOET HUISWIJN
Soepele Shiraz uit Australië met aroma’s van rijp, donker 
fruit, chocolade en vanille. Een perfecte wijn bij de BBQ. 
Ook heerlijk bij oude kaas.

Cabernet Sauvignon  € 6,00  € 22,50

Heerlijk kersen en cassis, bessen, aangenaam kruidige 
toon van eiken en vanille, vleugje leer en tabak, 
stevigheid, fijne zuren. Krachtige, droge rode wijn. Ideaal 
bij entrecote van de grill, fijn bij koteletten van lamsvlees 
of belegen kazen. 

Chianti Barone Ricasoli      € 6,00

Elegant van smaak met rijp zwartfruit, aangenaam 
kruidig.

Pinot Noir  € 6,25     € 30,50

Een gebalanceerde en elegante Pinot Noir met aroma’s 
van rood fruit, bloemige tonen en een hint vanille.

WITTE WIJNEN

Côtes de Gascogne  € 5,00  € 21,50 
Sauvignon

ZUIDERZOET HUISWIJN
Frisse smaak en wordt gemaakt van de Armagnac druif 
en aangevuld met Sauvignon blanc. 

Pinot Grigio venezie      € 27,50

Licht en fruitig met een mooie structuur.

Pinot Grigio brut venezie    € 6,00

Hints van fruittonen als appel en peer, bloemengeuren, 
jasmijn�

Chardonnay Reserva  € 6,00  € 22,50 
Premier 1850

Chardonnay op zijn Chileens, dus mooi subtiel en 
ingetogen geur, een vleugje van dat bourgondische, rijke 
karakter, mooi vol en krachtig, maar nooit te zwaar door 
een sprekende frisheid.

Chardonnay Kings of  € 8,50     € 39,50 
Prohibition Stella

Allemansvriend from down under. Een tropische 
Chardonnay met een knipoog naar de Californische 
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WIJNKAART

ROSÉ WIJNEN

Clobenal Rosé Pays D’oc     € 5,00

ZUIDERZOET HUISWIJN 
Mondvullende en krachtige rosé, sappig fruit, mild en 
zeker verleidelijk, met een fris zuurtje na.

Mont Baudile Gris  €6,00      € 28,50 
Montalis

Delicate rosé uit het zuiden van Frankrijk. Exotisch fruit, 
rode bessen en een opwekkende frisheid.

Coteaux D’Aix en Provence Organic    € 37,50

Een heerlijke, subtiele en getypeerde Provence-rosé, 
met in de geur bloemen, aardbeien, frambozen, peer en 
perzik, roze grapefruit, mooi zacht van smaak, mild en 
sappig.

CAVA

Cava Brut Reserva    € 32,50

Elegante Cava met een frisse delicate mousse.  De 15 
maanden lange rijping zorgt voor body en een volle 
smaak met een lange afdronk. Een bijzonder aromatische 
neus van bloemetjes, citrus, wit fruit, tropische vruchten.

MOUSSERENDE WIJNEN

Prosecco Delizia   € 6,00   € 27,50

Delicate, fruitige geur met een zachte en frisse smaak.

Champagne Brut Royale Reserve    € 72,50

Breed en open in de geur, met een duidelijk Pinot-Noir 
karakter, licht getoast, aangenaam rokerig, met een 
vleugje tabak en wat noten, gecompleteerd met een hint 
van citrusfruit.

Champagne Brut De Saint    € 67,50 
Marceaux

Een echte Brut Champagne, met een mooi fris en droog 
karakter. Breed en open, met het accent op het witte fruit, 
citrusfruit, peer, appel, brioche. Opwekkend en elegant, 
goede mousse, zachte zuren.



COCKTAILS & MOCKTAILS
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COCKTAILS

Sidney € 9,00 
vlierbloesemlikeur, munt, dragon, champagne

Moscow Mule € 9,50 
vodka, limoen, gemberbier

Dark n Stormy € 9,50 
donkere rum, limoen, angostura bitters,  
gemberbier

Sailors Spice € 8,25 
spiced rum, limoen, hazelnoot, chili, five spice, 
geroosterde amandel, gemberbier

Guava Margarita € 8,50 
tequila, guava, triple sec, limoen

Pornstar Martini € 8,25 
vodka, passievrucht, vanille, limoen

Mojito € 8,75 
rum, limoen, munt, suiker, bruiswater

Monkey Business € 8,50 
bourbon, kalamansi, munt, suiker

Aperol Spritz €  9,50 
aperol, cava, bruiswater

MOCKTAILS

Lazy Red Cheeks 0,0% € 8,50 
framboos, violet, limoen, rietsuiker, bruiswater

Ipanema € 9,00 
passievrucht, limoen, gemberbier

Tannin €  9,00 
witte druif, yuzu, natuurlijk kruidendestillaat, 
tannines, bruiswater



KOUDE & WARME DRANKEN
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FRISDRANKEN

Coca Cola € 3,00

Coca Cola Zero € 3,00

Sprite €  3,00

Fanta Sinas € 3,00

Finley Tonic € 3,00

Finley Bitterlemon € 3,00

Ginger Ale € 3,00

Rivella € 3,00

Ice Tea sparkling € 3,00

Ice Tea green € 3,00

Chocomel € 3,00

Fristi € 3,00

Red Bull €  4,75

VRUCHTENSAPPEN

Jus d’orange € 3,00

Appelsap € 3,00

Tomatensap € 3,00

WARME DRANKEN

Koffie € 3,00

Thee € 3,00

Koffie verkeerd € 3,25

Espresso € 3,00

Dubbele espresso € 4,50

Cappuccino € 3,25

Latte macchiato € 3,75

Een extra shot siroop, u heeft de keuze uit: € 0,50 
vanille, hazelnoot of amaretto

Alle koffie varianten zijn ook in decafé te verkrijgen.

Verse munt thee € 3,65

Gember thee € 3,65

Warme chocolade melk € 3,60

Slagroom  € 0,50

GEBAK
Petit Four € 2,75

Gebak € 4,25

MINERAAL WATER

Chaudfontaine still 20cl € 2,85

Chaudfontaine sparkling 20cl € 2,85

Chaudfontaine still 1 ltr € 6,00

Chaudfontaine sparkling 1 ltr €  6,00



BIEREN
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BIER VAN DE TAP

Heineken € 3,00

Birra Moretti € 3,30

Brand Dubbel Bok € 5,20

Brand Weizen € 4,30

BIER OP FLES

Affligem Blonde € 4,95

Affligem Double € 4,95

Affligem Triple € 4,95

Brand IPA € 5,00

La Chouffe € 5,60

0.0 BIER OP FLES

Amstel Radler 0.0 € 3,50

Heineken 0.0 € 4,00

Affligem Blonde 0.0 € 4,95



STERKE DRANKEN
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BINNENLANDS
GEDISTILEERD

Jonge jenever € 3,45

Vieux € 3,45

Beerenburg € 3,45

GIN

Sapphire Bombay € 4,65

Hendricks € 5,65 

Limoncello € 3,65

Baileys Irish € 4,65

Licor 43 € 5,25

Tia Maria € 4,65

Amaretto € 5,25

Grand Marnier Rouge € 5,25

Cointreau € 5,25

Drambui € 5,25

Southern Comfort € 4,65

Safari € 4,25

Passoa € 4,25

Malibu € 5,25

BUITENLANDS
GEDISTILEERD

Pernod € 3,45

Ricard € 3,45

Campari € 4,65

Smirnoff Wodka € 4,65

RUM

Baccardi Carta Blanca € 4,65

LIKEUREN



STERKE DRANKEN

16

WHISKEY

Johnnie Walker Red Label 3cl € 5,25

Johnnie Walker Red Label 5cl € 7,65

Chivas Regal 3cl € 6,50

Chivas Regal 5cl € 8,80

Jack Daniels 3cl € 5,50

Jack Daniels 5cl € 7,80

Ballantines 3cl €  4,95

Ballantines 5cl €  7,25

Four Roses 3cl €  6,50

Four Roses 5cl €  8,80

COGNAC

Remy Martin VSOP € 9,00

Martell VS € 6,65

Calvados € 6,65

Courvoisier VS € 7,00

Armagnac €  6,65

APERITIEF

Port Wit € 4,50

Port Rood € 4,50

Sherry Medium € 4,50

Sherry Medium Dry € 4,50

Martini Wit € 4,50

Martini Rood € 4,50


