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BRASSERIE ZUIDERZOET

Wir sind stolz darauf, Sie in unserer Brasserie Zuiderzoet begriiRen zu diirfen.

Unsere Speisekarte ist sehr auf niederléndische regionale Produkte ausgerichtet, wobei wir Ihnen gerne

unsere niederléndische Gastronomie und unseren Stolz, insbesondere unsere regionalen Fischgerichte,

vorstellen méchten.

Sie finden diese Gerichte auf unserer Speisekarte mit dem folgenden Logo: ==

Wir haben auch eine umfangreiche “To Share”-Karte fiir Getrénke sowie eine attraktive Vorschlagskarte.

Die Geschichte der regionalen Produkte ist in unserer Speisekarte néher beschrieben.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt in unserer Brasserie Zuiderzoet und freuen uns, von

Ihren Erfahrungen zu hren. Bitte z6gern Sie nicht, unsere Mitarbeiter um weitere Erklarungen oder

Ratschlége zu bitten. GenielRen Sie!
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3-GANG-WAHLMENU: €42

VORSPEISEN

1. Gerducherte Forelle

Apfel, Bohnen, Curry, saure Sahne, Erbse

2. Carpaccio vom Rind

Parmesankdse, Rucola, Pinienkerne

3. Kasekrokette

Zitrone, gebratene Petersilie

HAUPTGERICHTE

1. Kalbsrippenstiick

junge Karotte, Erbsencreme, Schalotte, Sol3e, Piiree

2. Seebarsch

Knollensellerie, Diinenpilz, Sucrin-Salat, Sojabohnen, SiiRkartoffel

3. Portobello

Ricotta-Kase, Tomate, Rucola

NACHSPEISEN

1. Dame blanche

2. Eton Mess mit einem Twist

Apfel, Zimtcreme, Baiser

3. Only Cannoli 2 Stiick




KINDER 2-GANG-WAHLMENU: € 9

SUSSE

1. Tomatensuppe mit Fleischbdllchen

HAUPTGERICHT

1. Nudeln

Spaghetti mit Tomatensauce
(0]p]3¢

2. Fleisch
Frikandel oder Chicken Nuggets oder Hiihnerfilet oder Kibbles

mit Kartoffelzubereitung: Pommes frites oder Kroketten oder Kartoffelpiiree

mit Gemiise: Gurke oder Tomate oder Karotte

DESSERT

1. Kugel Vanilleeis mit Dekoration




ZUM TEILEN & VORSPEISEN

/UM TEILEN

MENU BITTERBALLS =

Austern Creuses 3/6/12 St.

serviert auf Eis mit Zitrone

€9,50/19/37

Knusprige Calamari € 15,50
mit Zitrone und Remoulade
Portion Oliven € 6,50

€12,50/16,50

Nachos (+Schweinebraten)

Gerducherte Forelle == € 11,50
Zwiebel, Petersilie, Meerrettich-Mayonnaise,

Sauerteigbrot

Kibbeling = € 13,00
mit Remoulade und Zitrone
Sauté vongole € 19,50

mit Kirschtomaten, Knoblauch und Zwiebeln

Planke Zuiderzoet (ab 2 Pers.) == €16,00 pp
eine Platte mit warmen und kalten Speisen aus der
Getranke- und Vorspeisenkarte (nach Wahl des
Kiichenchefs)

Platte des Kiichenchefs (ab 2 Pers.) ™= €14 50 pp

eine Platte mit kalten Gerichten aus der Getrdnke- &

Vorspeisenkarte (nach Wabhl des Kiichenchefs)

Bruschetta 2 Stiick € 6,00
Tomate

Bruschetta 2 Stiick € 700
Vitello Tonato

Bruschetta 2 Stiick € 700
Hummus, Sesamél, Granatapfelkerne

Gemischte Bruschetta 6 Stiick € 19,00
Burrata € 1700

cremiger Mozzarella, Kirschtomaten, Pesto,
Schalotte, Olivensl

Bitterbéllchen 12 Stiick € 750
Burgunder 7 Stiick € 17,00
Kwekkeboom 7 Stiick € 15,00
Te Voert 9 Stiick € 14,00
Krabbenbillchen 8 Stiick € 15,00
Kaseballchen 8 Stiick € 8,00

Vor mehr als 100 Jahren wurden die ersten echten
Bitterbdllchen verkauft. Dies geschah in Cafés. Bitterballen
sind entstanden, weil die Menschen beim Trinken eines Bitters
Lust auf etwas Leckeres bekamen. Ein Bitter ist ein Glas Gin
oder Wein, dem Kréuter zugesetzt wurden. Danach wurden

die Bitterballen benannt.

VORSPEISEN

Carpaccio vom Rind == € 15,50
Parmesankase, Rucola, Pinienkerne
Thunfisch-Tartar € 1750
Sojasauce, Rettich, Sesamél, Gurke, Wasabi
Kasekroketten 2 Stiick == € 13,00
Zitrone, gebratene Petersilie

Sushi-Vorspeise 10 Stiick € 16,00
Nigiri, Sashimi, Hosomaki

Wildpastete == € 14,50
mit Aprikosenmarmelade, Toast, Walniissen,
Brunnenkresse

Gerducherter Aal == € 1750

Apfel, Bohnen, Curry, saure Sahne, Erbse



EXTRA MITTAGSGERICHTE

LUXURIOSER TOAST SUPPE

Carpaccio vom Rind == € 18,00 Tomatensuppe mit Fleischbéllchen

Rindfleisch, Parmesan, Rucola, Pinienkerne, Olivensl

Tom kha kai Suppe

Pulled pork € 15,50 E

Pulled Pork, Kopfsalat, BBQ-Sauce, WeiRkohl, rbsensuppe
Cheddar

Héhnchen == € 14,00

Hihnerbrust “Hollandse Hoen”, Satay-Sauce,

Zwiebelknusper, Eisbergsalat

Brie € 16,00
Apfel, Brie, Walnuss, Honig, Eisbergsalat

POKE-BOWL

Lachs € 18,00
Reis, Sojasprossen, Sojabohnen, Avocado, Gurke,

Sesamsamen, Rettich, Karotte, Ei

Thunfisch € 22,00
Reis, Sojasprossen, Sojabohnen, Avocado, Gurke,

Sesamsamen, Rettich, Karotte, Ei

Vegetarisch € 14,00

Reis, Sojabohnensprossen, Sojabohnen, Avocado,
Gurke, Sesam, Rettich, Karotte, Ei

€ 6,50
€ 11,00
€ 11,00



ABENDESSEN & MITTAGSGERICHTE

NUDELGERICHTE

SALATE

Pappardelle Meeresfriichte == € 23,00
Tintenfisch, Scampi, Vongole, Muscheln

Linguini Vongole € 21,00
Kirschtomaten, WeiRwein, Petersilie

Spaghetti mit Burrata € 18,50

Spaghetti, Tomatensauce, Schalotte, Basilikum

Penne Huhn == € 20,50
Hiihnerfleisch, Pesto, Kirschtomaten, Parmesankase,

Pinienkerne

Caesar-Salat == € 16,00
Hithnerbrust “Hollandse Hoen”, Caesar-Dressing, Ei,

Croutons, Rémersalat

Ziegenkdsesalat € 18,50

Apfel, Walniisse, Couscous, Ziegenkdse, Rote Bete

Quinoa-Salat € 18,50
Quinoa, Tomate, Avocado, Sucrin, Rettich,

Himbeerdressing

Salat Scampi € 19,00
Scampi, Birne, Gurke, Sojasprossen, Rémersalat,

Joghurtdressing

GOURMET-BURGER ==

ORIGINELLE GERICHTE

Klassisch 8

Jocal

€ 15,50
Rindfleischburger “local”, Salat, Tomate, rote

Zwiebel, Gurke, Tomatenketchup

Burger Zuiderzoet g € 19,00
Rindfleisch-Burger ’local”, Cheddar, Speck, Salat,
karamellisierte Zwiebel, Gurke, BBQ-Sauce

Héhnchen € 18,50
Héhnchen-Burger, Mango-Chutney, Speck, Salat,

Krautsalat, Erdnusssauce

€ 20,50

vegetarischer Burger, gegrilltes Gemiise, Tomate,

Vegetarisch
rote Zwiebel, Essiggurke, Avocado, Limetten-
Joghurt-Dressing

€ 16,50
Frikadelle, Tomate, Kopfsalat, Gurke, Avocado,

Fish burger

Remoulade

Sushi 18 Stiick € 26,00
Nigiri, Sashimi, Hosomaki

Steak-Tartar == € 14,50
Kapern, Apfelkresse, Schalotte, Worcester
Bouillabaise € 28,50

Rouille, Scampi, Wolfsbarsch, roter Knurrhahn,

Fenchel, Tomate

Gebratene Seezunge 2 Stiick == € 2700

Butter, Zitrone, Petersilie

NEBENGERICHTE

Kroketten € 3,50
Pommes frites € 3,00
Kartoffelpiiree € 3,50
Reis € 2,50
Teigwaren aglio e olio € 2,50
SuRkartoffel € 2,50



GRILL-GERICHTE

FLEISCH

Holsteinisches Steak (200g) = € 19,00
Holsteinisches Entrecéte (240g) == € 25,50
Meierijsche Roem Rosé € 23,00
Kalfsribeye (200g) ==

Hiihnerbrust “Hollande Hoen” == € 13,00

(200g)

HOLSTEINS RINDFLEISCH

Holstein-Rinder sind in Europa heimisch. Es wird
angenommen, dass sie vor allem aus den nérdlichen
Teilen der Niederlande und Deutschlands stammen. Die
wichtigste geschichtliche Entwicklung im Zusammenhang
mit ihrer Herkunft soll vor etwa 2.000 Jahren in
Nordholland und Friesland stattgefunden haben.
Urspriinglich handelte es sich um schwarze und weil3e
Tiere von Batavern und Friesen, die sich als europdische

Einwanderer in der Rheindelta-Region niederliel3en.

Urspriinglich wurden die Tiere geziichtet und
geschlachtet, um reinrassige Tiere zu erhalten, die durch
das Fressen von Gras die meiste Milch produzieren
konnten. Und das aus gutem Grund: In der Region

gab es Gras in Hiille und Fiille. Spéter kam es zu einer
Vermischung der Tiere, aus der hocheffiziente und
ertragreiche schwarzfellige Milchkiihe hervorgingen.
Die Rasse entwickelte sich zu grolBen Rindern mit einem

schwarz-weillen Farbmuster.

Heute erkennt man die Rinder an ihrer markanten

Farbzeichnung und ihrer hervorragenden Milchleistung.

) W

MEIERUSCHE

ANNO RUEM 2009
» KALFSVLEES +»
VIANOE DE VEAU

MEIERIJSCHE ROEMER KALBFLEISCH

Das historische Herz des Brabanter Kélberhandels ist die
Inspiration fiir das schéne Kalbfleischsortiment? De Meierij
ist traditionell bekannt fiir seine Kélber, sein Wissen und sein
Gespiir fiir den Kélberhandel. Die Meierij wird jetzt fiir ein
Kalbfleischsortiment genutzt. Meierijsche Roem steht fiir
hochwertiges Kalbfleisch. Das Sortiment ist sowohl in weifSem

als auch in rosa Kalbfleisch erhdltlich.

In allen Gliedern der Kette wurden einzigartige Systeme
entwickelt, um die Qualitét und Lebensmittelsicherheit von
Meierijsche Roem-Kalbfleisch zu gewéhrleisten. Dank der vom
Erzeuger und der unabhéngigen Stiftung Qualitétsgarantie
fiir Kalbfleisch ausgearbeiteten Vorschriften ist jedes Stiick
Meierijsche Roemer Kalbfleisch vom Bauernhof bis auf den

Tisch riickverfolgbar.

Das Meierijsche Roem hat ein breites Sortiment. Die Metzgerei
Kaldenberg, in der dieses Kalbfleisch verarbeitet wird,

legt groBen Wert auf die Vierwertigkeit des Fleisches: Das
komplette Tier wird vom Kopf bis zum Schwanz verarbeitet.

So sind alle Teile des Kalbes, sowohl portioniert als auch als

ganzer technischer Teil, erhéltlich.



GERICHTE VOM GRILL

Garnele 5 Stiick € 23,00 Portobello € 18,00
Ricotta, Tomate, Rucola

Wolfsbarsch (220 gr) == € 18,00

Rotbarsch (220 gr) € 16,00

Fischtrio (fiir 2 Personen) € 19,00

Pfeffersauce € 2,50 Kroketten € 3,50

Champignons € 2,50 Pommes frites € 3,00

Provenzalische Sauce € 2,50 Kartoffelpiiree € 3,50

Chimichurri € 3,50 Reis € 2,50

Bearnaise (hausgemacht) € 3,00 Teigwaren aglio e olio € 2,50
SuRkartoffel € 2,50



DESSERT

DESSERT

Créme bralée
Créme brialée mit Chokolate

Schokoladen-Moelleux, Himbeer-Sorbet

Rote Friichte Coulis ==
Milchreis mit braunem Zucker ==

Hausgemachter Apfelkuchen ==

mit handwerklich hergestellter Eiscreme

Tom Pouce Kuchen mit ==

frischen Friichten
Mousse au Chocolat

Only cannoli
Auswahl an Geschmacksrichtungen: Limo

Pistazie, Schokolade oder Karamell-Meers

€ 750
€ 8,00
, €12,50

€ 5,00
€ 8,00

€ 9,00

€ 6,00

€ 3,50
ncello,

alz

HANDWERKLICH
HERGESTELLTES EIS ==

Dame blanche € 9,50
Café glacé € 9,50

Coupe Rum Sultaninen, Eierlikér, Birne, €10,00
Spekulatiusknusper

Joghurt, Amarenakirsche, Pistazie, € 11,50
Biskuit-Himbeere

Karamelleis beurre salé, Mango-Coulis, € 11,50
Praline

Gebo Gelato ist ein Familienunternehmen mit Sitz in
Oud-Beijerland in Siidholland. Gegriindet wurde es
1950 von den Briidern Both.

Die Leidenschaft fiir Speiseeis, Rezepte und Handwerk-
skunst wurden von Generation zu Generation weiterge-
geben. Das schmeckt man in dem késtlichen Kugel-Eis
von Gebo Gelato. Dieses Eis steht fiir uniibertroffene
Qualitét und Aussehen.

Gebo

elatc




WEINKARTE

ROTWEINE

WEISSWEINE

Shiraz Kings ’ €5,00 i € 21,50

Weicher Shiraz aus Australien mit Aromen von reifen,
dunklen Friichten, Schokolade und Vanille. Ein perfekter

Wein zum Grillen. Auch késtlich zu gereiftem Kése.

f €6,00 i €22,50

Cabernet Sauvignon

Késtliche Kirschen und Cassis, Beeren, angenehm
wiirzige Noten von Eiche und Vanille, Anklénge von
Leder und Tabak, Festigkeit, feine Séure. Krdftiger,
trockener Rotwein. Ideal zu Entrecote vom Grill, fein zu

Lammbkoteletts oder reifem Kdise.

’ €6,00

Chianti Barone Ricasoli

Eleganter Geschmack mit reifen schwarzen Friichten,

angenehm wiirzig.

Pinot Noir r €6,25 i € 30,50

Ein ausgewogener und eleganter Pinot Noir mit Aromen
von roten Friichten, blumigen Noten und einem Hauch

von Vanille
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’ €5,00 i €21,50

Cétes de Gascogne

Sauvignon

Ein frischer, aus der Armagnac-Traube hergestellter

Wein, der durch Sauvignon Blanc ergénzt wird.

i €27,50

Pinot Grigio venezie

Leicht und fruchtig mit einer schénen Struktur.

’ €6,00

Grauburgunder brut venzie

Noten von Friichten wie Apfel und Birne, blumige Diifte,

Jasmin

’ €6,00 i €22,50

Chardonnay Reserva

Premier 1850

Chardonnay im chilenischen Stil, so schén subtil und
dezent im Aroma, ein Hauch von burgundischem,
reichem Charakter, schén vollmundig und kraftvoll, aber

nie zu schwer durch eine bezeichnende Frische.

Chardonnay Kings of ’ € 8,50 i €39,50

Prohibition Stella

Ein Freund Allemands aus Down Under. Ein tropischer
Chardonnay mit einer Anspielung auf die kalifornische
Prohibition des letzten Jahrhunderts? Aromen von Mango

und Ananas.



WEINKARTE

ROSE-WEINE

SCHAUMWEINE

Clobenal Rosé Pays D’oc , €5,00

Mundfiillender und kréiftiger Rosé, saftige Frucht, mild
und durchaus verfiihrerisch, mit einer frischen Séure im

Abgang.

Mont Baudile Gris

Montalis

T €6,00 i €28,50

Delikater Rosé aus dem Siiden Frankreichs. Exotische

Friichte, rote Beeren und eine belebende Frische

i € 37,50

Coteaux D’Aix en Provence Bio

Ein herrlich subtiler und typischer Provence-Rosé, mit
blumigen Noten von Erdbeeren, Himbeeren, Birnen und
Pfirsichen, rosa Grapefruit im Duft, schén weich am

Gaumen, mild und saftig.

CAVA

Cava Brut Reserva

i €32,50

Eleganter Cava mit frischem, feinem Mousseux. Die
15-monatige Reifung sorgt fiir Kérper und vollen
Geschmack mit einem langen Abgang. EEin besonders
aromatisches Bouquet von Blumen, Zitrusfriichten,

weil8en Friichten und tropischen Friichten.
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’ €6,00 i €27,50

Prosecco Delizia

Zartes, fruchtiges Aroma mit einem weichen und frischen

Geschmack.

Champagne Brut Royale Reserve i €72,50

In der Nase breit und offen, mit ausgeprégtem Pinot-
Noir-Charakter, leicht geréstet, angenehm rauchig, mit
einem Hauch von Tabak und einigen Niissen, abgerundet

durch einen Hauch von Zitrusfriichten.

Champagne Brut De Saint i €6750

Marceaux

Ein echter Brut-Champagner mit einem schénen frischen
und trockenen Charakter. Breit und offen, mit Noten

von weil3en Friichten, Zitrusfriichten, Birne, Apfel und
Brioche. Erhebend und elegant, gutes Mousseux, weicher

Séuregehalt.



COCKTAILS & MOCKTAILS

COCKTAILS

MOCKTAILS

Sidney € 9,00
Holunderbliitenlikér, Minze, Estragon, Champagner
Moscow Mule € 9,50
Wodka, Limette, Ginger Ale

Dark n Stormy € 9,50

dunkler Rum, Limette, Angostura-Bitter, Ingwerbier

€ 8,25

Gewiirzrum, Limette, Haselnuss, Chili, Five Spice,

Seemannsgewiirz

gerdstete Mandeln, Ingwerbier

Guave Margarita € 8,50
Tequila, Guave, Triple Sec, Limette

Pornstar Martini € 8,25
Wodka, Passionsfrucht, Vanille, Limette

Mojito € 8,75

Rum, Limette, Minze, Zucker, Sprudelwasser

Monkey Business € 8,50
Bourbon, Kalamansi, Minze, Zucker
Aperol Spritz € 9,50

Aperol, Cava, Sprudelwasser
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Lazy Red Cheeks 0,0% € 8,50
Himbeere, Veilchen, Limette, Rohrzucker,
kohlensaurehaltiges Wasser

Ipanema € 9,00
Passionsfrucht, Limette, Ingwerbier

Tannin € 9,00

weile Traube, Yuzu, natiirliches Gewiirzdestillat,

Tannin, Sprudelwasser



KALTE & HEISSE GETRANKE

KALTE GETRANKE

FRUCHTSAFFEN

Coca Cola € 3,00
Coca Cola Zero € 3,00
Sprite € 3,00
Fanta Sinas € 3,00
Finley Tonic € 3,00
Finley Bitter Lemon € 3,00
Ingwer-Ale € 3,00
Rivella € 3,00
Eistee sprudelnd € 3,00
Eistee griin € 3,00
Kakaomilch € 3,00
Fristi € 3,00
Red Bull € 4,75
MINERALWASSER
Chaudfontaine still (20cl) € 2,85
Chaudfontaine mit Kohlenséure (20cl) € 2,85
Chaudfontaine still (1 ltr.) € 6,00
Chaudfontaine mit Kohlenséure (1 lir.) € 6,00
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Orangensaft
Apfelsaft

Tomatensaft

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

HEISSE GETRANKE

Kaffee

Tee

Milchkaffee
Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte macchiato

Ein zusdtzlicher Schuss Sirup,

3,00
3,00
3,25
3,00
4,50

3,25

(< TR 0 Y 1> W > WY L0 WY ¢ I ¢}

3,75
€ 0,50

Sie haben die Wahl zwischen: Vanille, Haselnuss

oder Amaretto

Alle Kaffeesorten sind auch als entkoffeinierter Kaffee

erhdltlich
Frischer Minztee

Ingwer-Tee

HeiRe Schokoladenmilch

Schlagsahne

€ 3,65
€ 3,65
€ 3,60
€ 0,50



BIER

GEZAPFTES BIER BIER AUS DER FLASCHE
Heineken € 3,00 Affligem Blond € 4,95
Birra Moretti € 3,30 Affligem Doppelt € 4,95
Brand Doppelter Bok € 520 Affligem Dreifach € 4,95
Brand Weizen € 4,30 Marke IPA € 5,00

La Chouffe € 5,60

0,0 BIER IN DER FLASCHE

Amstel Radler 0.0 € 3,50
Heineken 0.0 € 4,00
Affligem Blond 0.0 € 495
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STARKE GETRANKE

HEIMISCHE AUSLANDISCHE
SPIRITUOSEN SPIRITUOSEN

Junger Gin € 3,45 Pernod € 3,45
Vieux € 3,45 Ricard € 3,45
Beerenburg € 3,45 Campari € 4,65

Smirnoff Wodka € 4,65

GIN RUM
Sapphire Bombay € 4,65 Baccardi Carta Blanca € 4,65
Hendricks € 5,65
LIKORE

Limoncello € 3,65 Southern Comfort € 4,65
Baileys Irish € 4,65 Safari € 4,25
Licor 43 € 5,25 Passoa € 4,25
Tia Maria € 4,65 Malibu € 5,25
Amaretto € 5,25
Grand Marnier Rouge € 5,25
Cointreau € 5,25
Drambui € 5,25

15



STARKE GETRANKE

WHISKEY COGNAC
Johnnie Walker Red Label 3¢l € 5,25 Remy Martin VSOP € 9,00
Johnnie Walker Red Label 5cl € 7,65 Martell VS € 6,65
Chivas Regal 3¢l € 6,50 Calvados € 6,65
Chivas Regal 5¢cl € 8,80 Courvoisier US € 7,00
Jack Daniels 3¢l € 5,50 Armagnac € 6,65
Jack Daniels 5l € 7,80
Ballantines 3cl € 4,95
Ballantines 5cl € 725
Four Roses 3cl € 6,50
Four Roses 5l € 8,80

APERITIF
Portwein weil € 4,50
Portwein Rot € 4,50
Sherry mittel € 4,50
Sherry mittel trocken € 4,50
Martini WeilR € 4,50
Martini Rot € 4,50
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